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ITALIANO

DICHIARAZIONE C € DI CONFORMITA

In accordo con la Direttiva Bassa Tensione 2006/95 CE, con la direttiva 2004/108 CE
(Compatibilita Elettromagnetica), con la direttiva 2006/42 CE (macchine), integrate dalla marcatura
CE.

In accordo con il Regolamento (CE) N. 1935/2004 del Parlamento Europeo e del Consiglio del

27 ottobre 2004 riguardante i materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto con i prodotti

alimentari.
Tipo d’apparecchio/Macchina FORNO ELETTRICO
Marchio commerciale ENTRY MAX

Modello 4-6-6L-9-8-12-12L-18

Costruttore PIZZAGROUP SRL
Via Carnia, 15

Indirizzo 33078, San Vito al Tagliamento (PN)
Italia

Telefono +39.0434.85.70.00

Telefax +39.0434.85.70.01

Mail pizzagroup@pizzagroup.com

Le norme armonizzate o le specifiche tecniche (designazioni) che sono state applicate in accordo
con le regole della buon’arte in materia di sicurezza in vigore nella CEE sono:

Norme o altri documenti normativi
EN 60335-1 EN 60335-2-64
EN 55014
Altre informazioni:
In qualita di costruttore e/o rappresentante autorizzato della societa all'interno della CEE, si

dichiara sotto la propria responsabilita che gli apparecchi sono conformi alle esigenze essenziali
previste dalle Direttive su menzionate.

Bellotto Carlo
San Vito al Tagliamento PN

01.09.2013 Presidente
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1

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

AVVERTENZE PER L'INSTALLATORE

A Verificare che le predisposizioni allaccoglimento del forno siano

VV VYV

conformi ai regolamenti locali, nazionali ed europei.

Osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale.

Non effettuare collegamenti elettrici volanti con cavi provvisori 0 non
isolati.

Verificare che la messa a terra dellimpianto elettrico sia efficiente.
Usare sempre i dispositivi di sicurezza individuale e gli altri mezzi di
protezione previsti per legge.

AVVERTENZE PER L'UTILIZZATORE

A Le condizioni ambientali del luogo dove viene installato il forno

YV VYV VVYVY

VV VYVV V

deve avere le seguenti caratteristiche:

essere asciutto;

fonti idriche e di calore adeguatamente distanti;

ventilazione ed illuminazione adeguata e rispondenti alle norme
igieniche e di sicurezza previste dalle leggi vigenti;

il pavimento deve essere piano e compatto per favorire una pulizia
accurata;

non devono essere posti nelle immediate vicinanze della forno,
ostacoli di qualunque natura che possano condizionare la normale
ventilazione dello stesso.

Inoltre l'utilizzatore deve:

fare attenzione che i bambini non si awvicinino con il forno in
funzione;

osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale;

non rimuovere o manomettere i dispositivi di sicurezza del forno;
prestare sempre la massima attenzione, ovvero osservare il proprio
lavoro e non utilizzare il forno quando si € distratti;

eseguire tutte le operazioni con la massima sicurezza e calma;
rispettare le istruzioni e gli avvertimenti evidenziati dalle targhette
esposte sul forno.




Le targhette sono dispositivi antinfortunistici, pertanto devono essere
sempre perfettamente leggibili. Qualora risultassero danneggiate ed
illeggibili & obbligatorio sostituirle, richiedendone il ricambio originale
al Costruttore.

» Alla fine di ogni utilizzo, prima delle operazioni di pulizia, di
manutenzione togliere I'alimentazione elettrica.

AVVERTENZE PER IL MANUTENTORE

A Osservare le prescrizione indicate nel presente manuale.

» Usare sempre i dispositivi si sicurezza individuale e gli altri mezzi di
protezione.

» Prima di iniziare qualsiasi operazione di manutenzione assicurarsi
che il forno , nel caso sia stata utilizzato, si sia raffreddato.

» Qualora anche uno dei dispositivi di sicurezza risultasse starato o
non funzionante, il forno € da considerarsi non funzionante.

» Togliere lalimentazione elettrica prima di intervenire su parti
elettriche, elettroniche e connettori.

2 INSTALLAZIONE

Linstallazione deve essere effettuata da personale qualificato secondo i
regolamenti locali, nazionali ed europei.

ALLACCIAMENTO AGLI IMPIANTI

Il forno viene fornito privo di cavo di alimentazione. Il collegamento alla
rete elettrica deve essere eseguito interponendo un interruttore
magnetotermico differenziale con caratteristiche adeguate, nel quale la
distanza d' apertura minima tra i contatti sia di almeno 3 mm. Per

collegare il forno alla rete elettrica & indispensabile procedere nel
seguente modo:

e aprire il pannello laterale destro;




e collegare alla morsettiera i conduttori del cavo di alimentazione, che
deve essere del tipo HO7-RNF omologato, con conduttori di sezione
adeguata secondo le prescrizioni delle normative vigenti.

La presa della rete elettrica deve essere facilmente accessibile e non
deve richiedere alcun spostamento.

MESSA A TERRA

A E obbligatorio che 'impianto sia provvisto di messa a terra.

In ottemperanza alle normative vigenti €& obbligatorio collegare
Fapparecchiatura ad un sistema equipotenziale la cui efficienza deve
essere correttamente verificata secondo le norme in vigore. |
collegamento si effettua sull’ apposito morsetto situato a fianco della

morsettiera nera, con un cavo di sezione minima 10mm2. Tale morsetto
€ contraddistinto dal seguente simbolo:




3 MESSA IN SERVIZIO ED USO DEL FORNO

DESCRIZIONE DEL QUADRO COMANDI

Lampada spia
Cielo

Termostato
Regolazione Cielo

Termometro meccanico

Lampada spia

Platea
Termostato
Regolazione Platea
Interruttore Interruttore
luce camera generale




PRIMA ACCENSIONE DEL FORNO

Al primo utilizzo dell’ apparecchiatura € consigliabile riscaldare il forno a
vuoto per eliminare cattivi odori causati dall’ evaporazione dei refrattari e
delle parti metalliche interne.

Procedura:

- aprire al massimo la valvola del camino

- ruotare I’ interruttore generale in posizione “1” dopo aver verificato che
il forno sia alimentato elettricamente

- lasciare in funzione il forno (a vuoto) per non meno di 8 ore alla
temperatura di 300° prima di procedere alla prima infornata

FASE D’AVVIO

Dopo aver collegato il forno alla rete elettrica ruotare linterruttore
generale in posizione “1”. Ruotare le manopole dei termostati fino alla
temperatura desiderata. In questa maniera si attiveranno le resistenze
del cielo e della platea e si accenderanno le spie luminose
corrispondenti.

UTIL1ZZO VALVOLA DEL CAMINO

La valvola del camino consente la regolazione del deflusso di  fumi e
vapori di cottura dalla camera di cottura ed il mantenimento in essa del
calore.

Si consiglia di mantenere la valvola totalmente chiusa quando il forno &
in fase di riscaldamento, per raggiungere nel minor tempo possibile la
temperatura desiderata. Durante la cottura regolare la valvola a seconda

delle esigenze.

VALVOLA =————p
CAMINO

FASE DI SPEGNIMENTO

Per spegnere il forno portare | ‘interruttore generale in posizione “0”.
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4 MANUTENZIONE E PULIZIA

PRECAUZIONI DI SICUREZZA

Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione, adottare
le seguenti precauzioni:

» accertarsi che il forno sia spento e completamente raffreddato;
» accertarsi che il forno non sia alimentato elettricamente;

» accertarsi che [lalimentazione non possa essere riattivata
accidentalmente. Staccare la spina dalla presa di alimentazione
elettrica;

» utilizzare i dispositivi di protezione individuale previsti dalla direttiva
89/391/CEE;

> operare sempre con attrezzature appropriate per la manutenzione;

» terminata la manutenzione o le operazioni di riparazione, prima di
rimettere il forno in servizio, reinstallare tutte le protezione e riattivare
tutti i dispositivi di sicurezza.

MANUTENZIONE ORDINARIA RIVOLTA
ALL’UTILIZZATORE

Come qualsiasi apparecchiatura anche i nostri forni necessitano di una
semplice ma frequente ed accurata pulizia per poter garantire sempre un
efficiente rendimento ed un regolare funzionamento.

Si raccomanda di non utilizzare in nessun caso prodotti chimici non
alimentari, abrasivi o corrosivi. Evitare nel modo pit assoluto di usare
getti d’'acqua, utensili vari, mezzi ruvidi o abrasivi quali pagliette di
acciaio, spugne o altro che possano danneggiare le superfici ed in
particolare compromettere la sicurezza sotto il profilo igienico.

La pulizia delle superfici esterne del forno, parti esterne in acciaio inox,
vetro d’ ispezione e pannello comandi devono essere effettuate a forno
freddo e con alimentazione elettrica scollegata.

Utilizzare una spugna o un panno morbido non abrasivo, leggermente
inumidito con acqua od eventualmente con un detergente neutro non
corrosivo. In ogni caso non utilizzare getti d acqua che possono
penetrare nelle parti elettriche, danneggiandole gravemente e arrecare
un potenziale pericolo per I’ uomo.
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5 ALLARMI E POSSIBILI ANOMALIE

ANOMALIE DI FUNZINAMENTO

Anomalia

Possibile Causa

Soluzione

Il forno non scalda anche se le
temperature sono impostate
correttamente.

Le spie resistenza sono spente.

Interruttore generale spento in

posizione “0”

Portare I'interruttore
generale nella
posizione “1”

Il forno non si riscalda nonostante le
temperature siano correttamente
impostate. Le spie luminose delle

resistenze invece sono spente

Mancanza energia elettrica nella

rete

Verificare il
contattore generale,
la presa, la spina ed
il cavo di
alimentazione.

Il termometro analogico non rileva
I'incremento della temperatura
nonostante le resistenze stiano

riscaldando correttamente

Guasto termometro Analogico

Sostituire il
termometro
analogico

La lampada di illuminazione interna non

Lampada bruciata

Sostituire lampada

si accende
La lampada di illuminazione interna non Sostituire
p ) Interruttore lampada guasto .
si accende interruttore lampada
Verificare

La lampada di illuminazione interna non
si accende

Mancanza alimentazione elettrica

sulla lampada

collegamento
elettrico della
lampada

La porta & chiusa ma fuoriesce fumo

Valvola farfalla camino chiusa

Aprire
maggiormente la
valvola e verificarne

il corretto
funzionamento.
. . . Impostare
La camera di cottura non si riscalda Le temperature impostate sono p
adeguatamente troppo basse correttamente le
temperature
La camera di cottura non si riscalda .
Sostituire le

adeguatamente nonostante le
temperature impostate siano corrette

Una o piul resistenze sono guaste

resistenze guaste

La temperatura continua a salire oltre le
impostazioni effettuate mediante i
termostati

Sonda termostato/i o contatti

termostato guasti

Verificare ed
eventualmente
sostituire il
termostato/i

La porta non rimane correttamente
chiusa

Cedimento molla chiusura porta

Smontare la porta e
sostituire la molla

interna
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6 INFORMAZIONI PER LA DEMOLIZIONE E
LO SMALTIMENTO

ai sensi dellart. 13 del Decreto Legislativo 25 luglio
2005,n. 151 ‘Attuazione delle Direttive 2002/95/CE,
2002/96/CE, 2003/108/CE, relative alla riduzione dell'uso
di sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche
ed elettroniche, nonché allo smaltimento dei rifiuti”.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura o sulla
sua confezione indica che il prodotto alla fine della propria vita utile deve
essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti.

La raccolta della presente apparecchiatura giunta a fine vita é
organizzata e gestita dal produttore. L'utente che vorra disfarsi della
presente apparecchiatura dovra quindi contattare il produttore e seguire
il sistema che questo ha adottato per consentire la raccolta separata
dell'apparecchiatura giunta a fine vita.

L'adeguata  raccolta  differenziata  per  lawvio  successivo
dell’apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo
smaltimento ambientale compatibile contribuisce ad evitare possibili
effetti negativi sullambiente e sulla salute e favorisce il reimpiego e/o
riciclo dei materiali di cui € composta I'apparecchiatura. Lo smaltimento
abusivo del prodotto da parte del detentore comporta l'applicazione delle
sanzioni amministrative previste dalla norma vigente.

Iscr. Reg. Nazionale dei Produttori di AEE con il numero:
IT08020000000645
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FRANCAIS

DECLARATION c € DE CONFORMITE.

Conformément a la Directive Basse Tension 2006/95 CE, a la directive 2004/108 CE (Compatibilité
Electromagnétique), a la directive 2006/42 CE (machine), intégrées au marquage CE.

Conformément au Reéglement (CE) N° 1935/2004 du Parlement Européen et du Conseil du 27 octobre
2004 concernant les matériaux et objets destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

Type d’appareil/Machine FOUR ELECTRIQUE

Marque commerciale ENTRY MAX

Modéle 4-6-6L.-9-8-12-12L.-18

Constructeur PIZZAGROUP SRL
Via Carnia, 15

Adresse 33078, San Vito al Tagliamento (PN)
Italia

Téléphone +39.0434.85.70.00

Téléfax +39.0434.85.70.01

Mail pizzagroup@pizzagroup.com

Les normes harmonisées ou les spécifications techniques (désignations) appliquées conformément aux
régles de I'art en vigueur dans la CEE en matiére de sécurité sont:

Normes ou autres documents normatifs :
EN 60335-1 EN 60335-2-64
EN 55014
Autres informations :
En qualité de fabricant et/ou de représentant agréé de la société a l'intérieur de la CEE, nous déclarons

sous notre responsabilité que les appareils sont conformes aux exigences essentielles prévues par les
Directives susmentionnées.

Bellotto Carlo

San Vito al Tagliamento PN

01.09.2013
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1 CONSIGNES DE SECURITE

A L'ATTENTION DE L'INSTALLATEUR

A

vV VYV VYV

Veuillez vérifier que les prédisposition & l'installation du four soient

conformes aux réglementations locales, nationales et
européennes.

Veuillez observer les consignes indiquées dans le manuel.
N'utilisez pas de branchement électrique de type “volant” basé sur
des cables provisoires ou non isolés.

Verriez que la mise a la terre de linstallation électrique soit bien
fonctionnant.

Utilisez toujours les dispositifs de sécurité individuelle et tout autre
moyen de protection prévus par la loi.

A L'ATTENTION DE L'UTILISATEUR

Le lieu de linstallation du four doit avoir les caractéristiques
Suivantes:

il doit étre sec;

toute source d'eau et de chaleur doit se trouver a une distance
appropriée;

la ventilation et [lilluminaton doivent é&tre adéquates,
conformément aux consignes en matiere d'hygiéne et de sécurité
prévues par la loi;

pour un meilleur nettoyage le sol doit étre plan et compact;

tout obstacle a une normale ventilation ne doit pas se trouver pres
du four.

L'utilisateur est aussi tenu de:

s'assurer que les enfants ne se trouvent pas trop prés du four
pendant le fonctionnement de I'appareil;

observer les consignes indiquées dans le manuel;

ne pas Oter ni modifier les dispositifs de sécurité du four;

faire toujours attention et ne pas se distraire pendant ['utilisation
du four;

exécuter toute opération en toute sécurité et sans étre pressé;

-15 -



» respecter les indications et les avertissements illustrés sur les

plagues du four.

Les plaques sont des dispositifs pour la prévention des accidents.
Si elles sont usées ou endommagées, I'utilisateur est obligé a les
remplacer avec une plague de rechange originale fournie par le
Fabricant.

» Avant le nettoyage et toute opération d'entretien aprés I'utilisation

du four, débranchez I'appareil du réseau électrique.

CONSIGNES D'ENTRETIEN

A Observez toute consignes indiquées dans le manuel.

2

Utilisez toujours tous les dispositifs de sécurité individuelle ainsi
gue tout autre moyen de protection.
Avant toute opération dentretien apres [utilisation du four,

Lorsque l'un des dispositifs de sécurité soit dératé ou pas
fonctionnant, le four ne peut pas étre utilisé.

Avant toute intervention sur les composants électriques,
électroniques ou sur les raccords, débranchez I'appareil du réseau
électrique.

>
>
assurez-vous que l'appareil soit refroidi.
>
>

INSTALLATION

L’installation doit étre effectuée par du personnel qualifié conformément
aux réglementations locales, nationales et européennes.

RACCORDEMENT

Le four n'est pas doté de céble dalimentation. Le branchement au
réseau électrique doit étre effectué en interposant un interrupteur
différentiel magnétothermique approprié, ayant une distance d'ouverture
minimum d'au moins 3 mm entre les contacts. Pour brancher le four au
réseau électrique il faut suivre soigneusement les indications suivantes:

retirer le panneau latéral droit ;
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e brancher au bornier les conducteurs du céble d'alimentation, qui doit
étre de type HO7-RNF homologué, par des conducteurs de section
appropriée conformément aux consignes prévues par les
réglementations en vigueur.

La prise du réseau électrique doit étre facilement accessible sans aucun
déplacement de l'appareil.

MISE A LA TERRE

A La mise alaterre de l'installation est obligatoire.

Conformément aux réglementations en vigueur, le raccordement de
I'appareil a un systéeme équipotentiel est obligatoire. Le bon
fonctionnement du systéme doit étre correctement vérifié conformément
aux réglementations en vigueur. Le branchement s'effectue sur la borne
se trouvant a coté de la plague a bornes noire, par un cable de section
minimum 10 mm?. Ladite borne est indiquée par ce symbole :

-17 -



3 MISE EN SERVICE ET UTILISATION

DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE

Voyant lumineux
température ciel

Thermostat
Régulation Ciel

Thermomeétre mécanique

Voyant lumineux
température plateau

Thermostat
Régulation Plateau

Interrupteur
d'illumination Interrupteur
de lachambre o
genéral

-18 -



PREMIER ALLUMAGE DU FOUR

Lorsque vous utilisez le four pour la premiére fois, veuillez bien le

chauffer a vide pour éliminer toute mauvaise odeur produite par

I'évaporation des réfractaires et par les composants métalliques qui se

trouvent a l'intérieur.

Comment procéder:

- ouvrez la soupape du conduit de fumée au maximum.

- apre avoir branché le four, tournez linterrupteur général a la
position “1”.

- avant la premiére enfournée, chauffez le four (a vide) a la
température de 300°C pendant au moins 8 heures.

MISE EN FONCTIONNEMENT

Apres avoir branché le four au réseau électrique, tournez linterrupteur
général a la position “1”. Tournez les boutons des thermostats et jusqu'a
la température souhaitée. Ci faisant les résistances du ciel et du plateau
sont activées ainsi que leur voyants lumineux.

COMMENT UTILISER LA SOUPAPE DU CONDUIT DE
FUMEE

La soupape du conduit de fumée permet de régler I'évacuation de le
fumée et des vapeurs de cuisson produites a lintérieur da la chambre
de cuisson, ainsi que d'y garder la chaleur.

Pendants la phase de chauffage du four, pour atteindre la température
souhaitée le plus vite possible, la soupape doit étre fermée. Pendant la
cuisson, vous pouvez la réglée selon vos exigences.

SOUPAPE DU
CONDUIT DE
FUMEE

—

ARRET

Pour arréter le four tournez linterrupteur général a la position “0”.

-19 -



4 ENTRETIEN ET NETTOYAGE

CONSIGNES DE SECURITE
|

Avant toute opération d'entretien, suivez les consignes suivantes:

» assurez-vous que le four ne soit pas en fonctionnement et qu'il
soit complétement refroidi;

» assurez-vous que le four ne soit pas branché;

» débranchez l'appareil de fagon a ce que l'alimentation électrique
ne soit activée accidentellement;

» suivez les dispositifs de sécurité individuelle indiqués dans la
directive 89/391/CEE;

» veuillez toujours utiliser des instruments appropriés pour toute
opération d'entretien;

» apres toute opération d'entretien et de réparation, et avant la mise
en fonctionnement du four, veuillez réinstaller toutes les protection
et remettre en ceuvre touts les dispositifs de sécurité.

ENTRETIEN ORDINAIRE APRE L'UTILISATION DU
FOUR

Ainsi que tout autre appareil, pour le bon fonctionnement du four et pour
une cuisson optimale veuillez procéder de fagons simple mais fréquente
au nettoyage du produit.

N'utilisez jamais de produits chimiques non alimentaires, abrasifs ou
corrosifs. N'utilisez pas de jets d'eau, d'outils ruvides ou abrasifs tels que
des éponges et des tampons en acier, ni tout outil qui puisse abimer les
surfaces du four ou qui ne soit pas hygiéniqguement indiqué.

Nettoyez les surfaces extérieures du four, telles que les parties en acier
inoxydable, le vitre d'inspection et le bandeau de commande, quand le
four est froid et débranché.

Veuillez utiliser une éponge ou un chiffon doux, non abrasif, & peine
humide avec de l'eau ou un détergent neutre non corrosif. En tout cas
n'utilisez pas de jets d'eau qui puissent atteindre et abimer les parties
électriques, ce qui risque d'étre dangereux pour ['utilisateur.
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5 SIGNALATION DES ANOMALIES DE
FONCTIONNEMENT

ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

Anomalie

Cause Possible

Solution

Le four ne chauffe pas, méme si les
températures sont correctement réglées.
Les lumiéres sont éteintes résistance.

Interrupteur principal en position
ngy

Mettez l'interrupteur
en position "1"

Le four ne chauffe pas malgré
l'interrupteur général se trouve a la
position “1” et que les températures
programmées soient correctes. Par
contre, les voyants lumineux des
résistances sont éteints

Manque d'électricité dans le
réseau

Contrblez le
compteur général
ainsi que le
branchement et le
cable

Le thermometre analogique ne reléve
pas la hausse de la température malgré
gue le four soit correctement chauffé par

les résistances

Panne thermometre Analogique

Remplacez le
thermomeétre
analogique

La lampe d'éclairage interne ne s'allume

Lampe brilée

Remplacez la lampe

pas
La lampe d'éclairage interne ne s'allume . Remplacez
Panne interrupteur lampe "
pas p P I'interrupteur lampe
s . , Vérifiez le
La lampe d'éclairage interne ne s'allume .
pas Lampe pas branchée raccordement de la
lampe

La porte est fermée mais de la fumée

Soupape papillon conduit de

Ouvrez la soupape
d"avantage et

sort fumée fermée vérifiez-en le
fonctionnement
. . p Programmez une
La chambre de cuisson ne chauffe pas | Les températures programmées gram
- température
suffisamment sont trop basses S
appropriée

La chambre de cuisson ne chauffe pas
suffisamment malgré les températures
programmeées soient correctes

Une ou plusieurs résistances
sont en panne

Remplacez les
résistances en
panne

La température monte au dessus des
températures programmeées par les
thermostats

Panne sonde thermostat/s ou
raccordements thermostat

Vérifiez et
éventuellement
remplacez le/les
thermostat/s

La porte ne reste pas correctement
fermée

Ressort fermeture porte a cédé

Enlevez le panneau
latéral gauche et
remplacez le ressort

-21 -




6 INFORMATIONS SUR LA DEMOLITION ET
L'ELIMINATION

L’appareil rentre dans le domaine d’application de la
directive européenne 2002/96/CE, qui prescrit de ne pas
éliminer ce produit avec les déchets domestiques normaux.
Pour éviter de possibles dommages a I'environnement ou
a la santé de 'lhomme, nous vous prions de séparer ce
produit des autres déchets afin de pouvoir le recycler en
sécurité du point de vue de I'environnement.

Pour d’autres informations sur les centres de collecte, contacter le
bureau municipal ou le revendeur chez lequel vous avez acheté le

produit.
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ENGLISH

DECLARATION C € OF CONFORMITY

In agreement with the Low Voltage Directive 2006/95 EEC, with the directive 2004/108 EEC (EMC9),with
the directive 2006/42 EEC (machines), integrated by the CE mark.

In agreement with Regulation (EC) No. 1935/2004 of the European Parliament and of the Council of 27
October 2004 on materials and articles intended to come into contact with food.

Type of appliance / Machine ELECTRIC OVEN

Trademark ENTRY MAX

Model 4-6-6L.-9-8-12-121.-18

Manufacturer PIZZAGROUP SRL
Via Carnia, 15

Address 33078, San Vito al Tagliamento (PN)
Italia

Telephone +39.0434.85.70.00

Telefax +39.0434.85.70.01

Mail pizzagroup@pizzagroup.com

The harmonised standards or technical specifications (designations) that have been applied in
agreement with the highest professional standards on safety in force in the EEC are:

Standards or other normative documents

EN 60335-1 EN 60335-2-64
EN 55014

Other information:

In my capacity as manufacturer and/or authorised representative of the company inside the EEC, |
hereby declare, under my own responsibility that the appliances conform to the essential
requirements of the aforementioned Directives.

San Vito al Tagliamento (PN) Bellotto Carlo
01.09.2013 President

o
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1

SAFETY RECOMMENDATIONS

WARNINGS FOR THE INSTALLER

A Check that the location of the oven is in compliance with local,
national and European regulations.

>
>

Adhere to the instructions in this manual.

Do not execute electrical connections using temporary or
uninsulated cables.

Check that the ground connection of the electrical system is
functioning properly.

Always use individual safety devices and other means of protection
in compliance with the law.

WARNING FOR THE USER

AThe conditions in the surrounding area where the machine will be
installed must have the following characteristics:

>

>
>
>
>

the area must be dry;

the area must have water and heat sources at an adequate distance;
ventilation and lighting must be suitable and comply with the hygiene
and safety standards foreseen by current laws;

the floor must be flat and compact to facilitate thorough cleaning;
there must be no obstacles of any kind in the immediate vicinity of
the machine that could effect the machine's normal ventilation.

In addition, the user must:

>

>
>
>
>

make certain to keep children away from the machine when it is
operating;

adhere to the instructions in this manual.

not remove or tamper with the safety devices on the machine;
always pay careful attention to the work at hand and not use the
machine when in a distracted state;

perform all operations with maximum safety and calm;
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» respect the instructions and warnings displayed on the machine
labels.

The labels are accident prevention devices, and therefore must always
be perfectly legible. If these should be damaged and illegible, it is
mandatory to replace them by requesting replacements from the
Manufacturer.

» At the end of each working shift, before cleaning, maintenance or
transfer operations, disconnect electrical power.

WARNINGS FOR THE MAINTENANCE OPERATOR

A Observe the instructions indicated in this manual.

Always use individual safety devices and other protection means.
Before starting any maintenance operations, make sure that the
oven, it was used, is cooled down .

If any of the safety devices is worn or faulty, the oven is also
considered faulty and not to be used.

Disconnect electrical power before intervening on electrical or
electronic parts and connectors.

vV WV VYV

2 INSTALLATION

Installation must be executed by qualified personnel in compliance with
local, national and European regulations.

EQUIPMENT HOOK-UP

The oven is not provided with power supply cable. When connecting the
appliance electrically, an automatic RCD must be interposed with an
opening distance between contacts of at least 3 mm. To connect the
appliance electrically it is essential to proceed in the following way:

e raise the cover of the terminal block;

-26 -



e connect to the terminal block the power cable.
The power supply cable must be of HO7-RNF type, with approved
minimum cross section as prescribed by the specific directive.

The electrical outlet must be easy to access, no moving should be
necessary.

A It is mandatory that the electrical system is equipped with a

ground connection.

The appliance must be part of an equipotential system. The connection is
done on terminal marked with symbol which you will find near the cable
clamp. The section of the equipotential wire must be at least 10 mm?,
The equipotential symbol is showed in the following figure.
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3 OVEN START UP AND USE

COMMAND PANEL DESCRIPTION

Pilot light
Top
Thermostat for
the regulation Top
Analogic control
thermometer
Pilot light
Bottom

Thermostat for
the regulation Bottom

Cooking chamber

light switch Main switch
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FIRST LIGHTING OF THE OVEN

At the first use of the appliance it is advisable to heat the empty oven to

eliminate bad smells caused by the refractory stones evaporation and the

inner metallic parts.

Procedure:

- fully open the exhauster valve;

- turn the main switch in position “17;

- leave the oven working (empty) for at least 8 hours at the temperature
of 300° before proceeding to the first baking.

START UP PHASE

The analogical thermometer display shows the actual average
temperature of the baking chamber. Rotate the thermostat knobs and
until the expected temperature. In this way top and bottom heating
elements are under working and the relevant light signals switch on.

USE OF EXAUSTER VALVE

While baking regulate the valve according to the exingencies.

oven is under heating; so, the set temperature is reached in shortest
possible time.

By the exhauster valve the operator can regulate the baking steams and
fumes flow out from the baking chamber, while in the same the heat is
kept.

It is advisable to keep the valve fully closed when the

EXAUSTER ————p
VALVE

SHUT DOWN PHASE

To shut down the oven turn the thermostas to the position “0”.

-29.



4 MAINTENANCE AND CLEANING

SAFETY PRECAUTIONS

Before performing any maintenance operations, including cleaning,
take the following precautions:

ensure that the oven is not working end completely cold

ensure that the electrical power is not present

make certain that the electrical power cannot be accidentally
reinserted. Disconnect the plug from the electrical power socket;

use individual protection devices in compliance with the directive
89/391/CEE;

always operate using appropriate maintenance tools;

once maintenance and repairs are finished, before starting up the
oven, reinstall all of the protection devices and reactivate all of the
safety devices.

VV VYV VVYVY

ORDINARY MAINTENANCE FOR THE USER

As any equipment also our ovens requires simple, frequent and careful
cleaning to ensure efficient, regular functioning,

It is recommended to never use chemical products which are not specific
for food preparation areas, abrasives or corrosives for any reason. Avoid
by all means using water jets, tools, rough or abrasive instruments, such
as steel wool, brillo sponges or any other item which could damage the
surface of the machine, and especially those that could compromise
health safety.

Oven external areas cleaning, external parts in stainless steel, door
glass, and switch panel, must be carried out at cold oven and at
disconnected electric power supply.

Use a sponge or a soft cloth, not abrasive , slightly humidified with water
or possibly with a neutral detergent not corrosive. In any case, do not use
water jets which can penetrate through the electric parts and heavily
damage them, as well as bring a possible danger for people.

-30 -



5 ALARM AND POSSIBLE FAULTS

WORKING ANOMALIES

Anomalies Possible Causes Solutions

The oven does not heat even though the Turn the main
temperatures are set correctly. Main switch in position “0” switch in position
The pilot lights are off. “1”

The oven doesn't heat despite the main
switch is on (position 1) and the
temperatures are correctly set. The

Check the general
contactor, the

No electric Energy in the net socket, the plug,

function pilot lights of the heating

elements are off. and the supply
cable.
The analogical thermometer doesn't Check and i

notice the increase of the temperature
despite the heating elements are
correctly functioning

Analogical thermometer defect

necessary replace
the thermometer

Inner light bulb does not switch on

Burned inner light bulb

Replace inner light
bulb

Inner light bulb does not switch on

Inner light bulb switch defected

Replace light bulb
switch

Inner light bulb does not switch on

No electric supply power on the

light bulb

Check electric
connection with the
light bulb

The door is closed, but fume comes out

Exhauster butterfly valve closed

Open more the
valve and check the
right functioning.

The baking chamber does not heat

The set temperature are too low

Set the right

suitably temperature
The baking chamber does not heat ) Replace the
. . . One or more heating elements -
suitably in spite of the temperature are defected defecate heating
being set rightly elements
Check and if

The temperature continues going up
over the set by thermostats

Thermostat probe or thermostat

contacts defected

necessary replace
the thermostat/s

The door does not keep right closed

The door closing spring has

subsiding

disassemble the left
side panel and
replace the spring

-31-




6 INFORMATION FOR DEMOLITION AND
DISPOSAL

The equipment falls under application of the European
Directives 2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE which
states to never dispose of this product together with
normal domestic waste. To prevent any possible damage
to the environment or to human health, please keep this

— product separately from other waste so it can be recycled
safely from an environmental point of view.

For more information about collection centers please contact the town
office or the dealer you bought the product from.
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PYCCO

AEKNAPALUA c € COOTBETCTBUA

CootBetcTtByeT [iupekTnBe o Huskom Hanpsbkenun 2006/95 CE, dupektuse 2004/108 CE
(3nekTpomarHuTHasi coBMecTumocTb), ipekTuse 2006/42 CE (O6opyanoBaHue), AONONHEHHbBIM
MapkupoBkoii CE.

CootBetctByeT Pernamenty (CE) Ne 1935/2004 EBponeiickoro MNapnameHTa n CoBeta oT
27 okTa6ps 2004 r. B OTHOLUEHUN MaTep1anoB U NpeaMeToB, NpeAHasHa4YeHHbIX 415t KOHTaKTa ¢
NULLEBBLIMW NPOAYKTaMW.

Tun o6opyaoBaHus/MawmHa ANEKTPUYECKAA MNEYb
ToproBbIf 3HaK ENTRY MAX
Mopenb 4-6-6L-9-8-12-12L-18
UzrotoBuTenb PIZZAGROUP SRL
Via Carnia, 15
Anpec 33078, San Vito al Tagliamento (PN)
Italia
TenedoH +39.0434.85.70.00
Tenedakc +39.0434.85.70.01
Mail pizzagroup@pizzagroup.com

Bbinu npyMeHeHbl crieyloLive NpaBoBble HOPMbI UMM TEXHUYEeCKUe Tpe6oBaHuWsi (0603HaYEHMS),
COOTBETCTBYIOLLME MpaBunam TeXHWUKKU GesonacHocTu, aencTeyowmm B EQC :

HopmaTvBbl unu Apyrme HopMaTUBHLIE [OKYMEHTbI
EN 60335-1 EN 60335-2-64
EN 55014
[ononHuTenbHas nHdopmauus:
ABnsasch M3roToBUMTENEM U/UNK YNONTHOMOYEHHbIM NpeacTaBuTenem komnanum B ESC, nog cobcTBeHHOM

OTBETCTBEHHOCTbIO 3aABMAt0, YTO 060py,ClOBaHMe COOTBETCTBYHOT OCHOBHbIM TpeGOBaHI/IHM,
npeaycMoTpeHHbIM B BblllenepeYncrieHHbIX gupeKkTBax.

. ) Bennommo Kapno
San Vito al Tagliamento PN

01.09.2013 Mpe3ngeHt

_—
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YKA3ATEIJb

1 NPEAYNPEXOEHUA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU
NPEOYMNPEXOEHNA ONA MOHTAXKHUKA
NPEOYNPEXOEHNA ANA NONb3OBATESA
NPEOYNPEXAEHNA OJTA TEXHUNKA-SKCIIYATALUMOHHNKA

2 MOHTAX
NOACOEONHEHME K CUCTEMAM
3ASEMITEHVE

3 BBOM B SKCIMITYATALIUIO U SKCMNNYATALIUA NEYN
OMUCAHVE MAHESA YTPABIEHWA
MEPBOE BKMOYEHME MEYM
PA3A 3AMYCKA
NCMONB3OBAHME KIAMAHA IbIMOXOIA

DA3A BbIKITFOYEHNA

4 TEXOBCITYXXUBAHUE N OUYUCTKA
MEPbI MPEOOCTOPOXHOCTU TEXHUK BESOMNMACHOCTU
OYEPE[OHOE TEXOBCNYXXVMBAHWE, BbINOJNTHAEMOE MNMOJIb3OBATENEM

5 ABAPUMHBIE CUTHAIbI U BO3MOXHbIE
HEUCNPABHOCTHU

6 MHO®OPMALIUA B OTHOLLUEHNN OEMOHTAXA U
YTUNN3ALUN
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1 NPEAYNPEXOAEHUA TEXHUKU
BE3OMNACHOCTU

NPEAYNPEXAEHUA ANA MOHTAXHUKA

A npOBepI/ITb, 4YTO nNOoAroToBUTENbHbIE paGOTbI ana MOHTaXa

neyn COOTBETCTBYHOT MECTHbIM, HauWMOoHarnbHbIM n
eBpOI'IeVICKVIM pernamMmeHTam.

Cobnogate npeanmcaHns, ykasaHHbIE B HACTOSLLEM PYKOBOACTBE.
He ocywecTBNATb NOABECHbIE 3NEKTPUYECKME COEAUHEHMS C
BPEMEHHBIMU UM HEN30NMPOBAHHBIMW MPOBOAAMM.

MMpoBepuTb, YTO 3a3eMIIeHNE 3MEKTPUYECKON CUCTEMbI SABMSETCS
3P EKTUBHBIM.

Bcerga wucnonb3oBatb CpeacTtBa MHAMBMAyanbHOW 3aluThl, a
TaKke Apyrue 3almTHbIE CPeacTBa, MPEAYCMOTPEHHbIE 3aKOHOM.

YV VYV VYV

NPEAYNPEXOAEHUA ANA NONIb3OBATENA

A MecTo yCTaHOBKM neunM [OMkHO obnagatb  CrnegyroLmvmu
XapaKTepUCTMKaMu:;

»  [OIMKHO BbITb CyXuM;

» [OOIMKHO HaxoauTbCsl Ha HagneXalleM pacCTOsIHMM OT MCTOYHWUKOB
BOObl U TENna;

» COOTBETCTBYIOLLAA BEHTUNSALUMS U OCBELLeHUe OOMMKHbl OTBeYaTb
npasBunam rmrmeHbl U TEXHUKM GEe30MacHOCTU, MPEAYCMOTPEHHBIM
OENCTBYIOLLIMM 3aKOHOL4ATENbCTBOM;

» non JomkeH ObITb POBHLIM WM MAOTHBIM, YTOObI CNOCOGCTBOBATHL
TLIATENBHOW OYNCTKE;

» HenocpeacTBeHHO BOMM3N MeYnM He OOIMPKHbI HAaXOOUTLCHA Kakue-
nmMbo npenaTcTBMS, KOTOPblE MOMYT OKasaTb BMMsSHAE Ha ee
HOpMarbHYK BEHTUNSALMIO.

Kpome Toro, nonb3oBaTterb OOMKeH:
> cobnogaTb OCTOPOXHOCTb, 4YTOGbI AETW He npubnmwxkanucb K
paborTatolLielt neyu;
> cobnogatb NpeanucaHns, ykasaHHble B HaCTOsILLIEM PYKOBOACTBE;
> He CHUMaTb NV HapylLaTh 3aLLUTHbIE YCTPOCTBA neyu;
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» Bcerga cobnofatb MakCMMarbHY0 OCTOPOXHOCTb, TO €CTb CNeauTb
3a coOcTBeHHOM paboToM M He WCMonb30oBaTb MeYb B Clyyae
paccesiHHOCTY;

» BbIMOMHATL BCE OMepauuyM C MaKkCMMamnbHOWM YBEPEHHOCTBO U
CIMOKOVCTBMEM;

» cobnogate  MHCTPYKUMM W MPenynpexneHns, ykasaHHble Ha

Tabnunykax, No3MLMOHUPOBAHHBIX Ha NeYw.
Tabnmukm  ABRAKOTCA  NpeaoXpaHUTENbHbIMKM  YCTPOMCTBaMU,
nosToMy [OSMKHbl ObITb Bcerga pasbopumBbivMn. Ecnv oHu
ABMSAOTCA MNOBPEXAEHHbIMU U Hepa3bopyuBbIMK, HEOOBXO0aAMMO
NPON3BECTN 3aMeHy, 3anpalumBas PMPMEHHYIO 3anacHyto YacTb Ha
3aBoJe-u3roToBuUTEnNe.

» Kaxopil pas MO OKOHYaHUMM  UCMONb3OBaHWA neuun, nepef
npoBefeHneM onepauun no O4UCTKE, TEXHUYECKOMY
obCcnyXnBaHuMo OTKIOYATL SMEKTPONUTaHNE.

NPEAYNPEXOEHUA ansa TEXHUKA-
SKCIJTYATALMOHHUKA

A CobntogaTe  MpefnucaHusi,  ykasaHHble B HACTOSILLEM
pykoBoacTBe.

» Bcergpa wcnonb3oBaTb cpeactBa MHAMBMAYANbHOM 3awmTbl U
Apyrve 3almTHbIE CpeacTea.

» [lepen Ha4arom nposeaeHus Kakomn-nmbo onepauuu
TexobcnyxkmBaHusa, ybeauTbCcd, 4TO neyb, B crydae eé
MCMONb30BaHUA, oxnaxaeHa.

» Ecnn paxe ogHO m3 3alLMTHBLIX YCTPOWUCTB He OTPerynMpoBaHo unm
He (DYHKLMOHUPYET, NeYb JOIMKHA CHUTaTbCA HepaboTatoLLe.

»  OTKNounTb  SMeKTponuTaHue nepen NpoBedeHWeM paboT Ha
NEKTPUYECKUNX, ANEKTPOHHBIX KOMMOHEHTAX N HA COEOUHUTENSAX.
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2 MOHTAX

MoHTax OorkeH OCYLLECTBINATLCA KBaJ'II/ICbI/ILl,I/IDOBaHHbIM nepcoHarnom,
B COOTBETCTBMM C MECTHbIMW, HaUWOHalbHbIMU WU eBpOHeVICKMMM
NOJIOXXEHNAMN.

NOACOEAMHEHUE K CUCTEMAM

[Neyb noctaBnsieTca 6e3 TokonoaBoasLlero kabens. MNMNogcoeanHeHne K
ANEKTPUYECKOM CETU AOMKHO OCYLLECTBNATHCA NOCPEACTBOM YCTaHOBKM
anddepeHumnansHoro TEPMOMarHMTHOro BbIKNtOYaTens c
COOTBETCTBYIOLLUMW  XapakTePUCTMKaMKN, B KOTOPOM MWHMMAanbHoe
pacCTosiHME pasMblKaHUA MeXJy KOHTaKTaMy COCTaBIISET, MO MEHbLLEN
mMepe,3 MM. [ns noACOeAMHEHUs MeYM K  SneKTpUYeckorm CeTu
HeobX0AMMO AeNCTBOBATL CrieaytoLmmM obpasoM:

. NOOHATb KPbILLKY KNEMMHOW KONOOKM

*  MoOACOEaVHUTL K KIeMMHON Konopke NPOBOAHVKM
TOKOMOABOASALLErO kabens, KOTOpbIV DOMmKeH ObITb
ceptuduumpoBaHHoro Tuna HO7-RNF, nocpeactBoM  NPOBOOHMKOB
COOTBETCTBYIOLLEINO CEYEHUS COrMMacHO NpeanucaHvuin AevCTBYIOLLMX
HOpPMAaTUBOB.

PoseTka anekTpuyeckoii ceT AomkHa BbiTb Nerko AocTynHa, YTobbl He
ObiNO  HEoGXOAMMOCTM  AOMOMHUTENBHO  MepemelleHns  ans
MoOKMOYEeHMS.
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A Ob6sas3aTtenbHO, 4YTOObI cucTemMa Obina  OCHalleHa
3a3eMJIeHueM.

B cooTtBeTrcTBMM C [OEWCTBYHOLLUMMUW HOpMaTuBamy  00s3aTernbHO
NOACOEOAMHUTL NeYb K 3KBUMOTEHUMAanbHON cucteme, ahdeKkTMBHOCTb
KOTOpOW [OSKHa MpoOBEpATbCA B COOTBETCTBMM C  OEMCTBYHOLLMMMU
HopmatmBamn. CoedMHEHME OCYLLECTBNSIETCS Ha  CneuvanbHOM
3aXnMe, pacriofioXKeHHOM C GOKOBOW CTOPOHbI YEpPHOM  KIeMMHOM

KONoaKkW, MNOCPEACTBOM Kabens MUHUMAarbHbIM - CeYeHnEM 10MMm2.
[aHHbIn 3axMM 0603HavaeTcsa cneayoLLmMmM CUMBOSIOM.
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3 BBO[A B 3KCIMIYATALIUIO U
SKCIINYATAUUA NEYU

ONMUCAHUE NAHEJN YINPABJIEHUA

CBETOBOWM
vHAMKaTop
TemnepaTtypbl
cBofa ceofa TepmocTar
PerynupoBku
Temnepatypbl
cBoaa

aHanoroBbIn
KOHTPOJIbHbIN

TepMoMeTp
CBeToBOM
UHOUKaTop
TeMnepaTtypbl
noaa
TepmocTat
PerynupoBku
Temnepartypbl
noaa
Bbikniovyatenb
MoaceeTtkn FnaBHbIN
’KapouHon BbIKNOYaTenb
Kamepbl
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NEPBOE BKIMIOYEHUE MNMEYA

Mpy NepBOM WCMOMb30BaHWN MEYN PEKOMEHOYETCA HarpeTb ee B

XONOCTOM pexuMe B LEensax YCTPaHeHUs HEMNpUSITHbIX 3anaxos,

BbI3BaHHbIX MCMapeHWeM OrHeyrnopoB W BHYTPEHHWX MeETanmMyeckunx

yacTen.

Mpouenypa:

- OTKpbITb 4O MakCMMyMa KranaH AbiMoxoaa

- MOBEPHYTb [MaBHbIN BbIKMOYaTENb B MOSIOXEHWEe “1” nocne npoBepKu
3MEKTPUYECKOTO MUTaHMSA NeYn

- OCTaBuTb paboTarollen neyb (B XOMOCTOM PEXMME), MO MEHbLUEN
Mepe, Ha npoTsbkeHun 8 4dacoB npu Temnepatype 300° oo nepBon
BbIMEYKU

®A3A 3AMNYCKA

Mocne noacoeanHEHUsT NEYN K SNEKTPUYECKON CETU NOBEPHYTH MaBHbIN
BblKMtoYaTens B nonoxeHve “1”. MNoBepHYTb pyYkM TEPMOCTaToB [0
Xenaemom  Temnepatypbl.  Takum ~ 0Opa3oM,  aKTVMBMPYHOTCS

HarpeBaTesnbHble 3neMeHTbl CBoOga WU noaa, M  BKINKO4YaloTCA
COOTBETCTBYHOLLME CBETOBbIE MHOUKATOPbI.

NCMNOJIb3OBAHUE KNAMAHA ILIMOXOOA

KnanaH dbiMoxoda obecrneqyusaem peaynuposKy o0bpamHo20 rnomoka
ObIMOB8 U 11ap0o8 U3 XXapoYyHOoU Kamepb! U noddepxusaHue 8 Hell menna.
PekomeHOyemcsi _noddepxxueamb _KrnamnaH _o/IHOCMbIO _3aKpPbIMbIM,
Ko20a neyb Haxodumcsi 8_chase Hazspesa, 8 Uuesisix 0oCMmUKeHUsl 3a
MUHUMAa/IbHO KOPOMKoe epeMs xenaemol _memnepamypbl . B xode
rpu20Mos/IeHUs pou3secmu_pe2yriuposKy KrarnaHa 8 3asucumocmu
om mpebosaHud.

KNAMAH

ObIMOXOOA '
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®A3A BbIKITIOYEHUA

[Ins1 BLIKNOYEHUS] NeYM NEPEBECTU MMaBHbLIN BbIKMOYaTENb B
nonoxexue “0”.

4 TEXOBCITYXUBAHUE N O4YUCTKA

MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTHU TEXHUKA
BE3OMNACHOCTHU

- [lepen ocywectBneHvem kakvux-nmbo onepauuii TexobCnyxnBaHms
NPVHATL CreayroLye Mepbl NPeaoCTOPOXKHOCTH:

> y6e,D,VITbCﬂ, YTO Neyb BblKIKo4YEeHa 1 NMOJNTHOCTbIO OXNaXKaeHa,;
> y6e,D,VITbCﬂ, YTO Neyb He NOoAKIYEeHa K CETU ANEKTPONMUTaHuA,

» ybeouTbcd, YTO NUTaHWE He MOXET ObiTb CRy4YyaHO MOAKIHOYEHO.
OTCcoeauHUTb LUTENCENbHYHO BUIKY OT PO3ETKM.

»  1crnonb3oBaTtb cpencTea NHOMBUAYanbHOM 3aWunThl,
npegycMoTpeHHble ampektmeon 89/391/CEE;

» ucnonb3oBaTb Bcerga cooTBeTCTByOLLME UHCTPYMEHTbl AOnd
npoeeneHnA Texo6cny>+<v|Bava;

> MpW 3aBepLUEHNN TeXOOCNyXMBaHUA UMM PEMOHTHBIX paGoT, nepeq
NOBTOPHbLIM NPVBEAEHVEM MEYN B AECTBME, BHOBb YCTaHOBUTL BCE
3alUWTbI U aKTUBUPOBATL BCE 3aLLUMTHbIE YCTPOWCTBA.

OYEPEOHOE TEXOBCIJTYKUBAHUE, BbINOJIHAEMOE
NOJIb3OBATEJIEM

Kak no6oe obopyaoBaHve, Takke 1 HaLLW NeYn HYKOaTCs B MPOCTOW,
HO YacCTON 1 TLUATENbHON OYNCTKE A BO3MOXHOCTU rapaHTum
3PPEKTMBHOM NPON3BOAUTESNBHOCTU U PETYNSPHOro
PYHKLMOHMPOBAHUS.

HacrosTensHO pekoMeHOyeTCs HM B KOEM CIy4Yae He UCMOorb30BaTh
XMIMUYeCcKne cpefcTBa, He NpeaHasHayYeHHble Ansa NULLEBLIX NPOAYKTOB,
abpasuBHbIE NN KOPPO3UIHBIE CPEACTBA.
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KaTeropuyecku 3anpeluaetcs

MCNONb30BaTb BOAHbIE CTPYMW, Pa3Hble NPMHAANEXHOCTH, LLepoXoBaThie
nnn abpasmBHbIe CPEACTBA, TaKMe Kak MOoYarnkn 13 MeTaniimyeckon
CTPYXKKW, TYOKM 1 T.4., KOTOPbIE MOTYT NOBPeAUTb NOBEPXHOCTU 1, B
0COBEHHOCTU, MOCTaBUTb MOf, Yrpo3y Haa&XHOCTL 06opyaoBaHUS C
TOYKM 3PEHUS TUTEHBI.

Ounctka BHELHWX MOBEPXHOCTEN Meyn, BHELUHWX KOMMOHEHTOB W3
Hep)kaBeloLer CTanu, CMOTPOBOMO CTeKNa W MaHenu ynpasreHus
OOKHa  OCYLLECTBAATLCA MPU  XOMOAHOW MNeYn € OTKIHOYEHHbIM
3NEKTPUYECKUM MUTAHMEM.

WUcnonb3oBaTb rybky unuv HeabpasvBHYIO MSArKyl0 TPSMKy, crnerka
CMOYEHHYIO BOLOW WM HEWTPamnbHbIM HEKOPPO3UMHBIM  YACTSALLUM
cpeacteoM. B nobom crnydae, He ncnonb3oBaTb CTPYW BOAbI, KOTOPbIE
MOryT TMPOHUKHYTb B SMEKTPUYECKME KOMMOHEHTbLI, HAHOCA WM
cepbesHble NOBPEeXAeHNs u obycnasnveasi NOTEHUMarbHY0 ONacHOCTb

Aangd 4Yyenoseka.
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5

ABAPUMHbIE CUIHATbI U

BO3MOXHbIE HEUCIMPABHOCTH

HeucnpaBHOCTb

HEMCNPABHOCTU ®YHKLMOHUPOBAHUA

Meub He HarpesaeTCcda HeCMOTp4A Ha TO, 4YTO
TemnepaTtypa yCTaHOBEeHa

Bo3amoxHasa npuumHa

PeweHune

COOTBETCTBYHOLLIMM oGpaaoM. CeeToBble

WHOMKATOPbI HarpesaTeslbHbIX 3JIEMEeHTOB
BbIKJTHOYEHbI

Meub He HarpeBaeTCca HeCMOTp4A Ha TO, 4YTO
rnaBHbIN BbIKMOYaTENb HAXOAUTCA B

[NaBHbIN BbIKNOYATENb BbIKNIOYEH
(nosuumoHupoBaH Ha "0")

[MoBepHYTb raBHbIN
BbIKItoYaTenb B
nonoxexue "1"

nonoXeHun 1, ¥ TemnepaTypbl YCTaHOBIEHbI
COOTBETCTBYIOLMM 06pa3om. CBETOBbIE
VHOMKaTOPbI HarpeBaTenbHbIX 3N1eMEHTOB
BbIKIIOYEHbI
AHarnorosIM TEPMOMETPOM HE BbISIBNSIETCA
NOBbILLEHWE TEMMEPATYPbl HECMOTPSI Ha ToO,

OTCYTCTBYET SMEKTPOIHEPIUS B CETU

MpoBepuTb rMaBHbIN
KOHTaKTOp, PO3eTKY,
BUIIKY W

TOKONOABOAALLNA
kabenb

4YTO HarpesaTesibHble 3fIeMEeHTbI

BHyTpeHHﬂﬂ ocBeTuUTeNnbHas flaMrnoyka He

HevcnpaBHOCTL @aHanorosoro Mpoussectu sameny
P aHarnoroBoro
TepMmomeTpa
TepmomeTpa
(PYHKLIMOHMPYIOT COOTBETCTBYIOLLMM 06pa3om
BHyTpeHHsIS ocBeTUTENbHas namnoyka He MpoussBecTn 3ameHy
Jlamnoyka neperopena
BKITIOYaeTCst namMnoYkn
BHYyTpeHHsIS ocBeTUTENbHas namnoyka He
BbikntoyaTenb NaMnoyku HeucrnpaseH
BKIMIOYaeTCst

MpounssecTu 3ameHy
BbIKIOYaTens

amMnoYkn
MpoBepnTb
OTCyTCTBME ANEKTPUYECKOrO NUTaHNs
BKIMIOYaeTcst Ha namnouke SNEKTPUECckoe
coefiIMHeHne NammnoYku
[Bepb 3aKpbiTa, HO BbIXOAUT AblM

XapouHas kamepa He HarpeBaeTcst
COOTBETCTBYIOLMM 06pa3om

[poccenbHbli knanaH AbIMoxoaa

3aKpbIT

LononHutensHo
OTKPbITb KnanaH u
npoBepuTL ero
COOTBETCTBYIOLLIEE
DYHKLMOHUPOBAHME.

XapouHas kamepa He HarpeBaeTcst
COOTBETCTBYIOLMM 06Pa3oM, HECMOTPS Ha To,

YcTaHoBnEHHbIE TeMnepaTypbl
ABMNAOTCS CMNLWIKOM HU3KUMM

YcTaHoBUTb
Temneparypsl
COOTBETCTBYOLLUM
obpasom

YTO YCTaHOBJIE€HHble TemMnepaTypbl ABMAATCA
COOTBETCTBYHOLMMU

OpuH 1N HeCKONbKO

HarpeBaTeslbHbIX 3J1EMEHTOB

TemnepaTypa NpoAomkaeT NoBbILLATLCS

ABMAKTCA HencnpaBHbIMK

MpounsBectn 3ameHy
HeucnpaeBHbIX
HarpeBaTenbHbIX
3MeMeHTOB

CBbllLE MapamMeTpoB, YCTAaHOBIIEHHbIX
nocpeancTtBoM TepMoCTaToB

[Bepua He ocTaeTcsi 3aKpbITON
COOTBETCTBYIOLMM 0Bpa3om

[atunk TepMOCTaTa/OB WUINN KOHTaKTbI
TepmocTaTta HencrnpasHbI

MpoBepuTb 1 Npn
HeobxoamMmocTn
NpOM3BECTU 3aMEHY
TepMocTaTa/oB

OcnabneHune NpyxwvHbl ABEpLbl

CHaTb ABepLy U
NpOM3BECTU 3aMEHY

BHYTPEHHEN MPYXUHbI
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6 MHOOPMALIUA B OTHOLUEHUU
AEMOHTAXA U YTUITU3ALIUA

"ObopynoBaHue BXoanT B chepy NpUMeHeHuns
eBponenckon aupektuebl 2002/96/CE,
npegnucbiBaloLwen HegonyLeHne yTunmsaumm gaHHoN
NpoayKUUN BMECTE C OObIYHLIMW AOMALUHUMM
oTxogamu. B uensax npegynpexgeHns BO3MOXXHOMO
I u.cp6Ga okpyxarllei cpefe Unu 30opoBbio YeroBeka,
HeobOXx0AMMO pa3fensaTb JaHHY NPOAYKLMIO OT APYruxX
0TX0O0B TakMM 0bpasoM, 4TOObI 06ecneynTb ee yTunm3aumto
6esonacHbiM 06pPa3oM C TOYKMN 3PEHNST OXPaHbl OKPY>KatoLLLEen cpeabl.

[ns nonyvyeHns 4oNONHUTENBHON MHAOPMAaLMN OTHOCUTENBHO
COOPOYHBIX LIEHTPOB, CBAXMTECH C COOTBETCTBYIOLLMM OTAENOM
MyHULMIanuTeTa unu Aunepom, y Kotoporo 61110 npnobpeTeHo
obopyanoBaHue."
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ESPANOL

DECLARACION c € DE CONFORMIDAD

Conformes a la Directiva de Baja Tensién 73/23 CEE, a la directiva (Compatibilidad Electromagnética) y a
la directiva 98/37 CEE (maquinas); cuentan con la marca CE conforme a la Directiva 93/68 CEE.

Conformes al Reglamento (CE) N° 1935/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo del 27 de octubre de
2004 acerca de los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con productos alimentarios.

Tipo de aparato HORNO ELECTRICO

Marca comercial ENTRY MAX

Modelo 4-6-6L-9-8-12-12L-18

Fabricante PIZZAGROUP SRL
Via Carnia, 15

Indirizzo costruttore 33078, San Vito al Tagliamento (PN)
Italia

Telefono +39.0434.85.70.00

Telefax +39.0434.85.70.01

Mail pizzagroup@pizzagroup.com

Las normas armonizadas o las especificaciones técnicas (designaciones) en vigor en la CE, aplicadas de
acuerdo con las reglas de las buenas practicas en materia de seguridad, son:

Normas u otros documentos normativos
EN 60335-1 EN 60335-2-64
EN 55014

Informacién adicional:

En calidad de fabricante y/o representante autorizado de la empresa en la CE, declaramos bajo nuestra
propia responsabilidad que los aparatos son conformes a las exigencias esenciales previstas por las
Directivas anteriormente mencionadas.

San Vito al Tagliamento (PN) Bellotto Carlo
01.09.2013 Presidente

ool
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1 ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

ADVERTENCIAS PARA EL INSTALADOR

A Compruebe que las operaciones de preinstalacion del horno sean
conformes a reglamentos locales, nacionales y europeos.

» Cumpla las prescripciones indicadas en este manual.

» No efectle conexiones eléctricas temporales con cables
provisionales o no aislados.

» Compruebe que la puesta a tierra de la instalacion eléctrica sea
eficiente.

» Use siempre el equipamiento de proteccién individual y los demés
medios de proteccion previstos por la ley.

ADVERTENCIAS PARA EL USUARIO

A El lugar en el que se va a instalar la maquina debe tener las
siguientes caracteristicas:

> estar seco;

> las fuentes de agua y de calor deben encontrarse a una distancia
adecuada;

» la ventilacién y la iluminaciéon deben ser adecuadas y cumplir las
normas higiénicas y de seguridad previstas por las leyes vigentes;

» el suelo debe ser llano y compacto para permitir una limpieza
profunda;

» no se deben colocar cerca de la maquina obstaculos de ninguna
clase que pudieran condicionar su ventilacién normal.

Ademas el usuario debe:

» asegurarse de que los nifios no se acerquen a la maquina en
funcionamiento;

» cumplir las prescripciones contenidas en este manual;
» no quitar ni manipular los dispositivos de seguridad de la maquina;

» tener siempre mucho cuidado, es decir, observar su propio trabajo y
no utilizar la maquina mientras esté distraido;

» efectuar todas las operaciones con la maxima seguridad y calma;
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» cumplir las instrucciones y las advertencias contenidas en las placas
colocadas en el horno.

Las placas son dispositivos de prevencion de accidentes, por lo que

deben resultar siempre perfectamente legibles. Si estuviesen dafadas y

fuesen ilegibles, es obligatorio sustituirlas, solicitando el recambio

original al Fabricante.

» Desconectar la alimentacién eléctrica después de cada uso y antes
de las operaciones de limpieza, mantenimiento o desplazamiento de
la maquina.

ADVERTENCIAS PARA EL ENCARGADO DE
MANTENIMIENTO

A Cumpla con las prescripciones contenidas en este manual.

» Use siempre el equipamiento de proteccién individual y los demés
medios de proteccion.

» Antes de cualquier operacion de mantenimiento, asegurese de que
el horno se haya enfriado, si se ha utilizado.

» Desconecte la alimentacion eléctrica antes de intervenir en partes
eléctricas, electronicas y conectores.

» Si incluso uno solo de los dispositivos de seguridad estuviese
descalibrado o no funcionase, debe considerarse que el horno esta
fuera de servicio.

2 INSTALACION

La instalaciéon debe ser efectuada por personal cualificado conforme a
los reglamentos locales, nacionales y europeos.

CONEXION A LAS INSTALACIONES

El horno se entrega sin cable de alimentacion. La conexion a la red
eléctrica debe realizarse interponiendo un interruptor magnetotérmico
diferencial adecuado, donde la distancia de apertura entre los contactos
sea por lo menos de 3 mm. Para conectar el horno a la red eléctrica
proceder de la siguiente manera:
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e Levante el panel lateral derecho;

e conecte al tablero de bornes los conductores del cable de
alimentacién tipo HO7-RNF homologado, a conductores de seccién
adecuada, segun la normas vigentes.

La toma eléctrica debe ser de facil acceso y no debe requerir ninglin
desplazamiento de la méquina.

A Es obligatorio que la instalacién tenga una puesta a tierra.

Conforme a las normativas vigentes es obligatorio conectar el aparato
con un sistema equipotencial cuyo funcionamiento debe ser
comprobado segun las normativas vigentes. La conexion se establece a
través del borne adecuado puesto al lado del table de bornes negro, con
un cable de seccion transversal minima de 10 mm2. El borne esta
marcado por el simbolo siguiente:
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3 PUESTA EN SERVICIO Y USO DEL HORNO

DESCRIPCION DEL PANEL DE MANDOS

Luz piloto
temperatura
techo
Termoéstato
Regulacion
Temperatura
techo
Termometro
de control
analdgico
Luz piloto
temperatura
fondo
Termd@stato
regulacién
temperatura
fondo
Interruptor
luz camara Interruptor
de coccion general
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PRIMER ENCENDIDO DEL HORNO

Al primer uso del horno se aconseja calentarlo en vacio para eliminar

malos olores causados por la evaporacién de los materiales refractarios

y de las componentes metalicas interiores.

Procedimiento:

- Abra totalmente la valvula de aspiracién

- Después de comprobar que el horno esté alimentado eléctricamente,
ponga el interruptor en posicion “1”.

- Deje que el horno funcione en vacio durante al menos 8 horas a la
temperatura de 300° antes de cocinar por primera vez.

PUESTA EN MARCHA

Después de conectar el horno a la red eléctrica, ponga el interruptor
general en posicion “1”. El display del termometro digital visualiza la
temperatura média de la camara de coccion. Gire los pomos de los
termostatos hasta la temperatura deseada. De esa manera se activan
las resistencias de calentamiento (techo y fondo) y se prenden las luces
piloto correspondientes.

USO DE LA VALVULA DE ASPIRACION DE HUMOS

La valvula de la chimenea permite la regulacién de la salida de humos y
vapores de la camara de coccién y el mantenimiento del calor en ella.

Se aconseja mantener la valvula totalmente cerrada durante la fase de
calentamiento, para alcazar la temperatura deseada lo mas rapido
posible. Durante la coccién ajustar la valvula sequn las exigencias.

VALVULA DE
ASPIRACION

FASE DE APAGAMIENTO

Para apagar el horno, gire el interruptor general en posicion “0”.
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5

ALARMAS Y POSIBLES ANOMALIAS

ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO

Solucién

Anomalia

Posible Causa

El horno no se calienta aunque las

temperaturas preajustadas sean

correctas. Las luces piloto de las
resistencias estan apagadas

Pon

Interruptor general apagado en
(posicion "0") 9

Co

er el interruptor
eral en posicién
npe

ntrolar contador

El horno no se calienta aunque el
interruptor general esté en posicion 1y
las temperaturas preajustadas sean
correctas. Las luces piloto de las
resistencias estan apagadas

Falta energia eléctrica en la red

general, toma
eléctrica, clavija'y

cable de
alimentacion

El termémetro analdgico no registra el

aumento de temperatura aunque las

resistencias estén calentando de
manera correcta

Termoémetro analogico
estropeado

Sustituir el
termémetro
analégico

La lampara de iluminacion interna no se

Lampara quemada

Sustituir lampara

enciende
La lampara de iluminacién interna no se . Sustituir interruptor
. Interruptor lampara estropeado p
enciende lampara

La ldampara de iluminacion interna no se
enciende

Falta alimentacion eléctrica en la
lampara

Averiguar conexion
eléctrica lampara

Abrir la valvula y

La puerta esta cerrada pero sale humo

Valvula de mariposa de la
chimenea cerrada

comprobar su
correcto
funcionamiento.

Programar las

La camara de coccion no se calienta
suficientemente

Las temperaturas
preprogramadas son demasiado
bajas

temperaturas
correctas

La cdmara de coccion no se calienta de
manera suficiente aunque las
temperaturas preajustadas sean
correctas

Una o mas resistencias estan
estropeadas

Sustituir las
resistencias
estropeadas

La temperatura sigue subiendo mas de
los ajustes del terméstato

Sonda terméstato/s o contactos
termdstato estropeados

Controlar y si
necessario sustituir
termostato/s

Desmontar la

La puerta no queda bién cerrada

Muelle de cierre de la puerta
cedido

puerta y sustituir el
muelle interno

Desmontar el panel

La puerta no queda bién cerrada

Muelle de cierre de la puerta
cedido

lateral izquierdo y
sustituir el muelle
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INFORMACION PARA EL DESGUACE Y LA

ELIMINACION

Este aparato entra en el sector de aplicacion de la
Directiva europea 2002/96/CE, la cual prescribe que
este producto no debe depositarse junto a los demas
residuos domésticos. La recogida selectiva adecuada
para el posterior reciclaje, tratamiento y eliminacion
del equipo inservible, compatible con el medio
ambiente, contribuye a evitar posibles efectos

negativos para el medio ambiente y para la salud y favorece el
reciclaje de los materiales de los que esta compuesto el equipo.

Para mayor informacion acerca de la recogida, dirigirse a la oficina
municipal local o a su revendedor.
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DEUTSCH

KONFORMITATC € SERKLARUNG

Entspricht der Niederspannungsrichtlinie 2006/95 EWG, der Richtlinie 2004/108 EWG
(Elektromagnetische

Vertraglichkeit), der Richtlinie 2006/42 EWG (Maschinen), erganzt durch die CE-Kennzeichnung.
Entspricht der Bestimmung (EG) Nr. 1935/2004 des Européischen Parlaments und des Rats vom
27. Oktober 2004 zu Materialen und Gegenstanden, die zum Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt

sind.
Art des Geréts/der Maschine: ELEKTROBACKOFEN
Handelsmarke: ENTRY MAX
Modell: 4-6-6L.-9-8-12-121.-18
Hersteller: PIZZAGROUP SRL
Via Carnia, 15
Adresse: 33078, San Vito al Tagliamento (PN)
Italia
Telefon: +39.0434.85.70.00
Telefax +39.0434.85.70.01
Mail pizzagroup@pizzagroup.com

Die harmonisierten Normen oder technischen Beschreibungen (Bezeichnungen), die in Ubereinstimmung
mit den sachbezogenen, geltenden Sicherheitsvorschriften innerhalb der EWG angewandt werden, sind
die folgenden:

Normen oder andere Dokumente zu Normen
EN 60335-1 EN 60335-2-64
EN 55014
Weitere Informationen:
Als Hersteller und/oder erméachtigter Vertreter der Gesellschaft innerhalb der EWG wird auf eigene
Verantwortung erklart, dass die Geréate den wesentlichen Anforderungen,

die von den oben genannten Richtlinien vorgesehen sind, entsprechen.

- : Bellotto Carlo
San Vito al Tagliamento PN

01.09.2013 Prasident
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1 SICHERHEITSANWEISUNGEN

INSTALLATIONANWEISUNGEN

A Sorgen Sie dafiir, dass die Voreinsetzungen fir den Ofeneinbau
den lokalen, nationalen und européischen Regelungen entsprechen.

» Die Handbuchsanweisungen immer beachten.

» Keine unsichere elektrische Verbindung mit provisorischen bzw.
unisolierten Kabeln durchfiihren.

» Dafiir sorgen, dass die Erdung der Elektroanlage effizient wirkt.

» Gesetzmalige individuelle Schutzvorrichtungen und andere
SchutzmaRnahmen immer benutzen.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

A Die Raumbedingungen des Aufstellungsortes der Maschine
mussen folgende Merkmale aufweisen:

» trocken sein;

» Wasser- und Warmequellen missen ausreichend entfernt sein;

» BelUftung und Beleuchtung muissen angemessen sein und den
Hygiene- und Sicherheitsvorschriften der geltenden Gesetze
entsprechen;

»der FuBboden muss eben und kompakt sein, um eine grindliche
Reinigung zu erleichtern;

» in unmittelbarer Nahe der Maschine dirfen sich keine, wie auch immer
geartete Hindernisse befinden, die die normale Bellftung derselben
beeintrachtigen kdnnten.

AuRRerdem muss der Benutzer:

» darauf achten, dass sich keine Kinder der arbeitenden Maschine
nahern;

» den Vorschriften dieses Handbuches genau folgen.

» Er darf die Sicherheitsvorkehrungen an der Maschine nicht entfernen
oder verandern;
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» immer mit groBter Aufmerksamkeit arbeiten, d.h. er muss seine Arbeit
genau beobachten und darf wahrend der Benutzung der Maschine nicht
abgelenkt sein.

» alle Arbeiten mit absoluter Sicherheit und groRer Ruhe ausfuhren.
»die Anweisungen und Hinweise auf den Schildern des Ofens
beachten.

Die Warnschilder dienen der Unfallverhiitung und missen daher immer
gut zu lesen sein. Sobald sie beschéadigt oder nicht mehr lesbar sind,
mussen sie ausgetauscht werden, vom Hersteller ein Originalersatzteil
verlangen.

»Nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung, Wartung oder
Verlagerung der Maschine muss die Stromversorgung unterbrochen
werden.

WARTUNGSANWEISUNGEN

A - Die Handbuchsanweisungen beachten!

» Gesetzmaligen individuellen Schutzvorrichtungen und anderen
SchutzmalRnahmen immer benutzen.

» Vor jeder Wartungsarbeit sicherstellen, dass der Ofen, wenn er
benutzt wurde, abgekuhlt ist.

» Falls eine der Sicherheitsvorrichtungen nicht funktioniert, muss den
Ofen nicht bedient werden!

» Die Stromversorgung unterbrechen, bevor man auf elektrischen
bzw. elektronischen Teile und Anschliisse eingreift.

2 INSTALLATION

Die Installation muss von dafiir ausgebildeten Technikern nach den
lokalen, nationalen und europaischen Vorschriften durchgefuihrt werden.

ANLAGENANSCHLUSSE

Der Ofen ist nicht mit einem Stromversorgungskabel ausgestattet. Der
Stromanschluss muss durch einen Differentialthermomagnetschalter mit
passenden Eigenschaften, und mit einem Mindestabstand zwischen den
Kontakten von 3 mm, ausgefiihrt werden.
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Um den Ofen an dem Stromversorgungsnetz anzuschlief3en, folgendes
tun:

e Entfernen Sie die rechte Seitenwand;
e Die Versorgungskabelleitungen (vom HO7-RNF zugelassen Typ) an

dem Klemmenbrett mit Leitungen mit geeignetem Durchmesser
anschlief3en, nach den geltenden Vorschriften.

Die Steckdose muss leicht erreichbar sein, ohne dass etwas umgestellt
werden muss.

A Die Anlage muss obligatorisch eine Erdung haben.

Nach den geltenden Vorschriften ist es pflichtig, das Gerat an einem
aquipotenzialen System anzuschlieRen, dessen Leistungsfahigkeit den
geltenden Normen gemald geprift werden soll. Das Kabel soll einen
Querschnitt von mindestens 10mm? haben und an der passenden
Klemme an dem schwarzen Klemmenbrett angeschlossen werden. Auf
der Klemme steht folgendes Symbol:
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3 INBETRIEBNAHME UND GEBRAUCH DES
OFENS

BESCHREIBUNG DER STEUERTAFEL

Kontrollleuchte fir

Ofendecketemperatur .
P Thermostat fur die

Temperaturregelung
der Ofendecke

Analoges
Kontrollthermometer

Kontrollleuchte fir
Ofenbodentemperatur
Thermostat fur die
Temperaturregelung
des Ofenbodens

Kammerlichtschalter
Hauptschalter
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ERSTE OFENEINSETZUNG

Bei der ersten Einsetzung ist es empfehlenswert, den Ofen leer brennen

zu lassen, um schlechte Gertiche zu entfernen, die aus der Verdunstung

der Schamottsteine und der inneren Metallbestandteile entstehen.

Verfahren:

- Das Abzugsventil ganz 6ffnen

- den Ofenstecker einstecken und den Hauptschalter auf Position ,1°
setzen

- vor dem ersten Backen, den leeren Ofen mindestens 8 Stunden auf
der Temperatur von 300° C brennen lassen.

INBETRIEBNAHME

Der Ofen an dem Stromnetz anschlief3en und der Hauptschalter auf
Position “1” setzen. Der Digitalthermometerbildschirm zeigt die reale
durchschnittliche Temperatur der Backkammer. An diesem Zeitpunkt, die
Thermostatdrehknépfe bis zur gewlnschten Temperatur drehen. Die
Heizwiderstande werden somit erhitzt und die passenden
Kontrollleuchten eingeschaltet.

GEBRAUCH DES ABZUGSVENTILS

Das Abzugsventil dient zur Regelung des Abflusses der Backdampfe
und —Rauch in der Backkammer und erlaubt dieTemperatur in der
Kammer konstant zu halten.

Waéhrend der Vorheizphase, empfehlen wir, das Ventil ganz zu zu halten,
so _dass die gewilinschte Temperatur so _schnell wie mdglich erreicht
werden kann. Wahrend der Backphase, das Ventil je nach Bediirfnis

regelin.

ABZUGSVENTIL  e———

AUSSCHALTUNG

Um den Ofen auszuschalten, den Hauptschalter auf “0” stellen.
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4  WARTUNG UND REINIGUNG

SICHERHEITSMASSNAHMEN

! Vor der Wartung auf den folgenden Vorsichtsmaf3nahmen achten:

» Nachprifen, dass der Ofen ausgeschaltet und komplett abgekihit
ist.

» Nachprifen, dass die Stromversorgung unterbrochen worden ist.

» Sicherstellen, dass die Versorgung nicht versehentlich wieder
eingeschaltet werden kann. Den Stecker aus der Steckdose
herausziehen.

» Die von der Richtlinie 89/391/EWG vorgesehenen individuellen
Schutzvorrichtungen benutzen;

» Immer mit fUr die Wartung geeigneten Werkzeugen arbeiten;

» Nach der Wartung oder den Reparaturarbeiten, muissen vor der
Inbetriebnahme des Ofens erst wieder alle Schutzvorkehrungen montiert
und die Sicherheitsvorrichtungen aktiviert werden.

REGELMASSIGE INSTANDHALTUNG - FUR DEN
BENUTZER

Wie jedes Gerét, benotigen unsere Ofen auch eine einfache, aber
haufige und grindliche Reinigung, damit immer eine effiziente Leistung
und ein ordnungsgemalfier Betrieb gewahrleistet sind.

Es darfen auf keinen Fall chemische, fir Lebensmittel ungeeignete,
scheuernde oder korrosive Produkte benutzt werden. Wasserstrahle,
Werkzeuge, raue oder scheuernde Reinigungsmittel, wie Stahlkissen,
Schwamme oder &hnliches, die die Oberflachen beschadigen kénnen
und damit die Sicherheit aus hygienischer Sicht beeintrachtigen, sind
absolut zu meiden.

Nach jedem Gebrauch, nach den gelten hygienischen Vorschriften den
Ofen sorgféltig reinigen, um eine gute Leistung weiter gewahrleisten zu
kénnen.

Vor der Reinigung, den Ofen eine Stunde lang auf 350° C brennen
lassen, damit die Backresten sich verkohlen konnen. Wenn die
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Temperatur erreicht wird, den Ofen bitte ausschalten und warten, bis die
Temperatur auf etwa 100° C sinkt (Idealtemperatur fiir die Reinigung).
Die Stromversorgung ausschalten. Hitzeschutzhandschuhe und
passende Kleidung anziehen, die Ofentir aufmachen und mit einem
Naturfaserbesen mit langem Besenstiel erst die Resten aus dem
Schamottsteinboden entfernen und nachher sie mit einem geeigneten
Staubsauger absaugen. Jetzt den Schamottsteinboden mit einem
feuchten Lappen wischen.

Die Reinigung der AuRenflachen und -Stahlbleche, der verglasten
Ofentir und der Steuertafel sollen bei gekihltem, elektrisch
ausgeschaltetem Ofen durchgefuhrt werden.

Dazu einen weichen und nicht schleifenden feuchten Schwamm bzw.
Lappen, und eventuell ein bisschen sanften Reinigungsmittel, benutzen.
Auf keinen Fall Wasserstrahle benutzen, die in die Elektroteile
durchdringen, und dadurch Schaden und Gefahr verursachen kénnten.
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5 ALARME UND MOGLICHE STORUNGEN

BETRIEBSSTORUNGEN

Storung

Mdégliche Ursache

Ldsung

Ungentigende Erhitzung der
Backkammer trotz der richtigen
Temperatureinstellungen. Die
Kontrollleuchte der Heizwiderstande sind
ausgeschaltet.

Hauptschalter ausgeschaltet (auf
"0")

Den Hauptschalter
auf "1" setzen

Der Ofen wird nicht warm, obwohl der
Hauptschalter auf “1” steht und die
Temperatureinstellungen richtig sind.
Die Kontrollleuchte der Heizwiderstande

Fehlende Stromversorgung vom
Netz

Den
Hauptschaltschiitz,
den Stecker, die
Steckdose und den

sind ausgeschaltet. Versorgungskabel
nachprifen
Das Analogthermometer nimmt die Analoathermometer
Temperatursteigerung nicht auf, obwohl Analogthermometer defekt Srsetzen

die Heizwidersténde richtig erhitzen.

Innenbeleuchtung Defekt

Leuchte ist defekt

Leuchte ersetzen

Innenbeleuchtung geht nicht an

Leuchteschalter Defekt

Leuchteschalter
ersetzen

Innenbeleuchtung geht nicht an

Fehlende Stromversorgung fur
die Leuchte

Stromanschluss der
Leuchte nachpriifen

Die Tur ist zu, aber Rauch kommt raus

Absperrklappe des Schornsteins
ist zu

Die Absperrklappe
mehr 6ffnen und
nachprufen, dass

sie gut funktioniert.

Ungeniligende Erhitzung der
Backkammer

Die voreingestellten
Temperaturen reichen nicht

Die Temperaturen
wieder einstellen

Ungeniigende Erhitzung der
Backkammer trotz der richtigen
Temperatureinstellungen

Ein oder mehrere
Hitzwiderstande defekt

Die kaputten
Widerstande
ersetzen

Die Temperatur steigt Uber die
Thermostateinstellungen

Thermostatsonde bzw. —Kontakte
Defekt

Den Thermostat
Uberprufen und
eventuell ersetzen

Die Tur bleibt nicht gut geschlossen.

Die Turfeder ist kaputt

Die linke
Seitenplatte
entfernen und die
Feder ersetzen.
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6 HINWEISE ZUR  VERSCHROTTUNG UND
ENTSORGUNG

Das Gerat ist im Rahmen der EG-Richtlinie
2002/96/EG inbegriffen, nach der, dieses Produkt
getrennt von den anderen Abféllen entsorgt werden
muss. Um mdgliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die Gesundheit zu vermeiden, das
. Produkt getrennt von den anderen Abféallen sammeln.
Das tragt zur umweltvertraglichen Wiederverwertung
des Altgerats bei.

Fir weitere Infos um die Abfallsammlung, bitte sich an das
Stadtverwaltungsbiiro oder an den Verkaufer wenden
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EXPLODED VIEW AND SPARE PARTS LIST
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ENTRY MAX 4-6-8-12
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ENTRY MAX 6L-9-12L-18
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Entry 4 MAX code PO7EN10017

Pos.

Code

Description

S40FN55007

Entry LH side panel 4-6L MAX

S40FN55005

Entry RH side panel 4-6L MAX

S35FN55066

Entry complete door 4-6-8-12 MAX

S66PT55025

Entry door assembly 4-6-8-12 MAX

S34FN55016

Counterdoor assembly 4-6-8-12 MAX

A90MI165003

Elesa handle |1 280/115 M12

AO0OPT55003

Entry glass ceramic plate

A94GU65002

Joint Entry

A950065008

Hollow tile 350x700x14

A87RZ65005

Resistor 2800 W 230 V Prime 4-8

A87RZ65005

Resistor 2800 W 230 V Prime 4-8

A90MP65001

Spheric knob PLX.30-M8-C9

A871L74003

Round lamp glass

A87CX62006

Mammut assembly

A871L73006

Lamp holder Vossloh Schwabe E14 Type

A871L72010

Incandescent lamp 40W 230V E14

AB86EL46004

Cable gland OBO 106 PG 21

A86EL47003

Nut for cable gland OBO 106 PG 11

A88TX77007

Single-phase thermostat Tmax=400°

A87AZ69006

Red single-pole switch

S73FN55009

Thermostat knob AP10 scale 0-10

A871L72005

Warning light lamp 380 V

A88TC83001

Analogue thermometer 0-500°C

A930L65049

Entry control label MAX PizzaGroup

A87AZ69004

Four-pole switch 16A

A93AD00011

Resin coated label "PizzaGroup"

A86EL48001

Equipotential connection
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OPTIONAL-Tutto refrattario

R-1 A87I1L74006 | Dome-form lamp glass

R-2 | S41CM61007 | Hollow tile RH Enfry MAX 4-61-8-12L
R-3 | S41CM61008 | Hollow tile LH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-4 | S41CMé1003 | Back Hollow tile Prime 8

R-5 | A?50065008 | Hollow tile 350x700x14
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Entry 8 MAX code PO7EN10021

Pos.

Code

Description

S40FN55003

Entry LH side panel 8-12L MAX

S40FN55001

Entry RH side panel 8-12L MAX

S35FN55066

Entry complete door 4-6-8-12 MAX

S66PT55025

Entry door assembly 4-6-8-12 MAX

S34FN55016

Counterdoor assembly 4-6-8-12 MAX

A90MI65003

Elesa handle | 280/115 M12

AOOPT55003

Entry glass ceramic plate

A94GU65002

Joint Entry

A950065008

Hollow tile 350x700x14

A87RZ65005

Resistor 2800 W 230 V Prime 4-8

A87RZ65005

Resistor 2800 W 230 V Prime 4-8

A90MP65001

Spheric knob PLX.30-M8-C9

A871L74003

Round lamp glass

A87CX62006

Mammut assembly

A871L73006

Lamp holder Vossloh Schwabe E14 Type

A871L72010

Incandescent lamp 40W 230V E14

AB6EL46004

Cable gland OBO 106 PG 21

A86EL47003

Nut for cable gland OBO 106 PG 11

A88TX77007

Single-phase thermostat Tmax=400°

A87AZ69006

Red single-pole switch

S73FN55009

Thermostat knob AP10 scale 0-10

A871L72005

Warning light lamp 380 V

A88TC83001

Analogue thermometer 0-500°C

A930L65049

Entry control label MAX PizzaGroup

A87AZ69004

Four-pole switch 16A

A93AD00011

Resin coated label "PizzaGroup"

A86EL48001

Equipotential connection
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OPTIONAL-Tutto refrattario

R-1 A87I1L74006 | Dome-form lamp glass

R-2 | S41CM61007 | Hollow tile RH Entry MAX 4-61-8-12L
R-3 | S41CM61008 | Hollow tile LH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-4 | S41TCM61003 | Back Hollow tile Prime 8

R-5 | A250065008 | Hollow tile 350x700x14
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Entry 6 MAX code PO7EN10018

Pos.

Code

Description

S40FN55021

Entry LH side panel 6-9 MAX

S40FN55023

Entry RH side panel 6-9 MAX

S35FN55066

Entry complete door 4-6-8-12 MAX

S66PT55025

Entry door assembly 4-6-8-12 MAX

S34FN55016

Counterdoor assembly 4-6-8-12 MAX

A90MI65003

Elesa handle | 280/115 M12

AOOPTS55003

Entry glass ceramic plate

A94GU65002

Joint Entry

A950065009

Hollow tile 350x1050x14

AB87RZ65065

Resistor 3650 W 230 V

AB87RZ65065

Resistor 3650 W 230 V

A90MP65001

Spheric knob PLX.30-M8-C9

A871L74003

Round lamp glass

A87CX62006

Mammut assembly

A871L73006

Lamp holder Vossloh Schwabe E14 Type

A871L72010

Incandescent lamp 40W 230V E14

AB6EL46004

Cable gland OBO 106 PG 21

AB6EL47003

Nut for cable gland OBO 106 PG 11

AB88TX77007

Single-phase thermostat Tmax=400°

A87AZ69006

Red single-pole switch

S73FN55009

Thermostat knob AP10 scale 0-10

A871L72005

Warning light lamp 380 V

A88TC83001

Analogue thermometer 0-500°C

A930L65049

Entry control label MAX PizzaGroup

A87AZ69004

Four-pole switch 16A

A93AD00011

Resin coated label "PizzaGroup"

A86EL48001

Equipotential connection
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OPTIONAL-Tutto refrattario

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass
R-2| S41CMé1010 |Hollow tile RH Entry MAX 6-9-12-18
R-3| S41CMé1009 | Hollow tile LH Entry MAX 6-9-12-18
R-4| S41CM61003 | Back Hollow tile Prime 8
R-5| A950065009 |Hollow tile 350x1050x14
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Entry12 MAX code PO7EN10022

Pos.

Code

Description

S40FN55019

Entry LH side panel 12-18 MAX

S40FN55017

Entry RH side panel 12-18 MAX

S35FN55066

Entry complete door 4-6-8-12 MAX

S66PT55025

Entry door assembly 4-6-8-12 MAX

S34FN55016

Counterdoor assembly 4-6-8-12 MAX

A90MI65003

Elesa handle | 280/115 M12

AOOPTS55003

Entry glass ceramic plate

A94GU65002

Joint Entry

A950065009

Hollow tile 350x1050x14

AB87RZ65065

Resistor 3650 W 230 V

AB87RZ65065

Resistor 3650 W 230 V

A90MP65001

Spheric knob PLX.30-M8-C9

A871L74003

Round lamp glass

A87CX62006

Mammut assembly

A871L73006

Lamp holder Vossloh Schwabe E14 Type

A871L72010

Incandescent lamp 40W 230V E14

AB6EL46004

Cable gland OBO 106 PG 21

AB6EL47003

Nut for cable gland OBO 106 PG 11

AB88TX77007

Single-phase thermostat Tmax=400°

A87AZ69006

Red single-pole switch

S73FN55009

Thermostat knob AP10 scale 0-10

A871L72005

Warning light lamp 380 V

A88TC83001

Analogue thermometer 0-500°C

A930L65049

Entry control label MAX PizzaGroup

A87AZ69004

Four-pole switch 16A

A93AD00011

Resin coated label "PizzaGroup"

A86EL48001

Equipotential connection
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OPTIONAL-Tutto refrattario

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass
R-2| S41CMé1010 |Hollow tile RH Entry MAX 6-9-12-18
R-3| S41CMé1009 | Hollow tile LH Entry MAX 6-9-12-18
R-4| S41CM61003 |Back Hollow tile Prime 8
R-5| A950065009 |Hollow tile 350x1050x14
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Entry6L. MAX code PO7EN10019

Pos. Code Description
1 | S40FN55007 |Entry LH side panel 4-6L MAX
2 | S40FN55005 | Entry RH side panel 4-6L MAX
3 | S35FN55067 | Entry complete door 6L-9-12L-18 MAX
3.1 | S66PT55026 |Entry door assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.2 | S34FN55018 | Counterdoor assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.3 | S66MG55003 | Handle assembly 6L-9-12L-18 Entry MAX
3.4 | AOOPT55003 | Entry glass ceramic plate
3.5 | A94GU65002 | Joint Entry
4 | A950065008 | Hollow tile 350x700x14
5 | A87RzZ65010 |Resistor 900 W 230 V
6 | A87RZ65007 | Resistor 750 W 230 V
7 | ASOMP65001 | Spheric knob PLX.30-M8-C9
8 | A87IL74003 |Round lamp glass
9 | AB7CX62006 | Mammut assembly
10 |A87IL73006 |Lamp holder Vossloh Schwabe E14 Type
11 | A87IL72010 |Incandescent lamp 40W 230V E14
12 |A86EL46004 |Cable gland OBO 106 PG 21
13 |A86EL47003 | Nut for cable gland OBO 106 PG 11
14 | A88TX85003 | Three-phase thermostat Tmax=450°
15 | AB7AZ69006 |Red single-pole switch
16 | S73FN55009 | Thermostat knob AP10 scale 0-10
17 | A87IL72005 |Warning light lamp 380 V
18 |A88TC83001 |Analogue thermometer 0-500°C
19 | A930L65049 | Entry control label MAX PizzaGroup
20 | AB7AZ69004 | Four-pole switch 16A
22 | A93ADO00011 | Resin coated label "PizzaGroup"
27 | AB6EL48001 | Equipotential connection
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OPTIONAL-Tutto refrattario

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2| S41CMé61007 | Hollow tile RH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-3| S41CMé61008 | Hollow tile LH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-4| S41CM61006 |Back Hollow tile Prime 6L-9

R-5| A950065008 |Hollow tile 350x700x14
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Entry12L MAX codePO7EN10023

Pos. Code Description
1 | S40FN55003 |Entry LH side panel 8-12L MAX
2 | S40FN55001 |Entry RH side panel 8-12L MAX
3 | S35FN55067 | Entry complete door 6L-9-12L-18 MAX
3.1 | S66PT55026 |Entry door assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.2 | S34FN55018 | Counterdoor assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.3 | S66MG55003 | Handle assembly 6L-9-12L-18 Entry MAX
3.4 | AOOPT55003 | Entry glass ceramic plate
3.5 | A94GU65002 | Joint Entry
3.6 | ABBME30004 | Entry oven door spring 6L-9-12L-18
4 | A950065008 | Hollow tile 350x700x14
5 | A87RZ65010 | Resistor 900 W 230 V
6 | A87RZ65007 | Resistor 750 W 230 V
7 | A9OMP65001 | Spheric knob PLX.30-M8-C9
8 |A87IL74003 |Round lamp glass
9 | A8B7CX62006 | Mammut assembly
10 | A87IL73006 |Lamp holder Vossloh Schwabe E14 Type
11 | A87IL72010 |Incandescent lamp 40W 230V E14
12 |A86EL46004 |Cable gland OBO 106 PG 21
13 | AB6EL47003 | Nut for cable gland OBO 106 PG 11
14 | ABBTX85003 | Three-phase thermostat Tmax=450°
15 | AB7AZ69006 |Red single-pole switch
16 |S73FN55009 | Thermostat knob AP10 scale 0-10
17 |A87IL72005 |Warning light lamp 380 V
18 |A88TC83001 |Analogue thermometer 0-500°C
19 | A930L65049 | Entry control label MAX PizzaGroup
20 | A87AZ69004 | Four-pole switch 16A
22 | A93ADO00011 | Resin coated label "PizzaGroup"
27 | A86EL48001 |Equipotential connection
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OPTIONAL-Tutto refrattario

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2| S41CMé61007 | Hollow tile RH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-3| S41CMé61008 | Hollow tile LH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-4| S41CM61006 |Back Hollow tile Prime 6L-9

R-5| A950065008 |Hollow tile 350x700x14
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Entry 9 MAX code PO7EN10018

Pos. Code Description

1 | S40FN55021 | Entry LH side panel 6-9 MAX

2 | S40FN55023 | Entry RH side panel 6-9 MAX

3 | S35FN55067 | Entry complete door 6L-9-12L-18 MAX
3.1 | S66PT55026 |Entry door assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.2 | S34FN55018 | Counterdoor assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.3 | S66MG55003 | Handle assembly 6L-9-12L-18 Entry MAX
3.4 | AOOPT55003 | Entry glass ceramic plate

3.5 | A94GU65002 | Joint Entry

3.6 | AB6ME30004 | Entry oven door spring 6L-9-12L-18

4 | A950065009 | Hollow tile 350x1050x14

5 | A87RZ65008 |Resistor 1250 W 230 V

6 | A87RZ65010 | Resistor 900 W 230 V

7 | A9OMP65001 | Spheric knob PLX.30-M8-C9

8 |A87IL74003 |Round lamp glass

9 | A87CX62006 | Mammut assembly

10 | A87IL73006 |Lamp holder Vossloh Schwabe E14 Type
11 | A87IL72010 |Incandescent lamp 40W 230V E14

12 | AB6EL46004 | Cable gland OBO 106 PG 21

13 | AB6EL47003 | Nut for cable gland OBO 106 PG 11

14 | ABBTX85003 | Three-phase thermostat Tmax=450°

15 | A87AZ69006 |Red single-pole switch

16 |S73FN55009 | Thermostat knob AP10 scale 0-10

17 |A87IL72005 |Warning light lamp 380 V

18 | A88TC83001 |Analogue thermometer 0-500°C

19 | A930L65049 | Entry control label MAX PizzaGroup

20 | A87AZ69004 | Four-pole switch 16A

22 | A93ADO00011 | Resin coated label "PizzaGroup"

27 | A86EL48001 |Equipotential connection
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OPTIONAL-Tutto refrattario

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2| S41CMé1010 |Hollow tile RHEntry MAX 6-9-12-18
R-3| S41CMé61009 |Hollow tile LH Entry MAX 6-9-12-18
R-4| S41CM61006 |Back Hollow tile Prime 6L-9

R-5| A950065009 |Hollow tile 350x1050x14
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Entry18 MAX code PO7EN10018

Pos.

Code

Description

S40FN55019

Entry LH side panel 12-18 MAX

S40FN55017

Entry RH side panel 12-18 MAX

S35FN55067

Entry complete door 6L-9-12L-18 MAX

S66PT55026

Entry door assembly 6L-9-12L-18 MAX

S34FN55018

Counterdoor assembly 6L-9-12L-18 MAX

S66MG55003

Handle assembly 6L-9-12L-18 Entry MAX

AOOPTS55003

Entry glass ceramic plate

A94GU65002

Joint Entry

A950065009

Hollow tile 350x1050x14

AB87RZ65008

Resistor 1250 W 230 V

A87RZ65010

Resistor 900 W 230 V

A90MP65001

Spheric knob PLX.30-M8-C9

A871L74003

Round lamp glass

A87CX62006

Mammut assembly

A871L73006

Lamp holder Vossloh Schwabe E14 Type

A871L72010

Incandescent lamp 40W 230V E14

AB6EL46004

Cable gland OBO 106 PG 21

AB6EL47003

Nut for cable gland OBO 106 PG 11

AB88TX85003

Three-phase thermostat Tmax=450°

A87AZ69006

Red single-pole switch

S73FN55009

Thermostat knob AP10 scale 0-10

A871L72005

Warning light lamp 380 V

A88TC83001

Analogue thermometer 0-500°C

A930L65049

Entry control label MAX PizzaGroup

A87AZ69004

Four-pole switch 16A

A93AD00011

Resin coated label "PizzaGroup"

A86EL48001

Equipotential connection
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OPTIONAL-Tutto refrattario

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2| S41CMé1010 |Hollow tile RH Entry MAX 6-9-12-18
R-3| S41CMé1009 | Hollow tile LH Entry MAX 6-9-12-18
R-4| S41CM61006 |Back Hollow tile Prime 6L-9

R-5| A950065009 |Hollow tile 350x1050x14
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TECHNICAL DATA

Weight Suppl
Model Weight | with | Width | Depth | Height | Power Volrt)g i Frequency
(Kg) brick | (mm) [ (mm) | (mm) (W) 9 (Hz)
V)
(Kg)
MAX4 | 74 96 | 990 | 920 | 380 | 5.600 | 490 50/60
' 34NAT
MAX6 | 97 | 128 | 990 | 1270 | 380 | 7.300 | ,*%° 50/60
' 34NAT
MAX 6L | 97 127 | 1340 | 920 | 380 | 9.900 | 490 50/60
: 3ENAT
MAX9 | 130 | 173 | 1340 | 1270 | 380 |12.900] %90 50/60
: 3ENAT
MAX8 | 149 | 193 | 990 | 920 | 680 |11.200]| %90 50/60
: 34NAT
MAX12 | 175 | 237 | 990 | 1270 | 680 |14.600] ,*%° 50/60
: 34NAT
MAX 400
e 177 | 237 | 1340 | 920 | 680 |19.800| Sf00. | 50/60
MAX18 | 235 | 321 | 1340 | 1270 | 680 |25.800] %90 50/60
: 3ENAT
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